Jedes halbe Jahr gibt es etwas Neues

Spezialitatenbérse bei R & S Rauch setzt Akzente - Schmelztiegel des internationalen Geschmacks

alz | rh | Essen @ Wenn das Ruhrge.
hietim jahr 2000 Kulturhauptstadt Fu-
ropas wird, ist die Firma R & 5 Rauch
Spedatitdlen bestens dafiic gerdstet,
lrmmerhin vereinen sich Gber 150 MNa-
tiomnalititen im Zentrum Nordrhein:
Westlalens.

[ Buhirgebiet, wo praktisch jedes Volk
vertreten ist, darf ¢s auch an den typi-
schen kulinarischen Akzenten nicht
fehien. ,Dhie Geschichie des Buhrge-
biets, so Ingmar Rauch, ist auch cine
Art Schmeletiegel des internationalen
Cieschmacks geworden.®

500 europdische Spezialitaten
Daherlavtete dic Devise der Frihjahies-
messe  Europa schmecken®, Seit 40
Jahren tragt die lirma Rauch akty ei
nen guten Teil dazu bei, diesen Appell
inaden Fachgeschilten und im Einzel-
handel omeusetzen,  Entsprochend
wird es im kommeniden Jabir eine Son-
deredition zu den kulinarischen
Events im Huhrgebiet geben. Einen
kleinen Einblick in die riesige Palette
curopiischer Spezialitdten gab dic
Havsmesse nit ihren gber 5000 ver-
schiedenen Artikeln,

Dabei wurde das Unternehmen der
Antorderung gerecht, jedes halbe Jahr
elwas Meues 7 bisten. . [ie Inhaher
der Fachgeschilte und die Einkiuler
ausdem Tebensmilleleinzeihandel er-
wiarken von uns, dasssie hieretwas Bie-
sorderes finden und auch die kompe-
tente Beratung dazu®, betont Firmen-

it Schinken, Pasteten und anderen Delikatessen bemitet sich die Firma RES Spezialita:

et

et . ..

ten aul den Kulinanschen Aspekt der Kulturhauptstadt Eurapas” vor | rete )

chetin Inge Rauch. Daher sehe man
sich in der Aufgabe, als ProblemlGser
fiir verbesserten Absate au gelien, Wei-
terhiin seies wichtig, den Fachgeschiaf-
ten zusdtzliche Umsdtze generieren au
hetten.

Pass dies in wirtschaltlich schweren
Zeilen immer schwieriger wird, gab
auch Inge Raoch cu, Daher wurden
Struktur urid Aufbaun der Tausimesse
jiingst umgestaltet. Statt auf unsichere
Zukunfrsprognosen setzt sie auf die Er-
[olgskonzepte, die seit #) Jahren trag-
fihig sind. Den besonderen Ge-
schmack wind das kulinarische Erleb-
nis 1 den Vordergiund zu stellen, ist
dabel ein wichtiger Faktor,

Kundenwunsch nach Vielfalt und
internationalen Delikatessen

Nicht anders sel esin den Machbarlan-
cdern Franbkreich vod Tralica, wo Bedie-
nungsartikel denalten Traditionen des
individuellen Verkaufs folgen, meinge
Inge Rauch. fudem gebe esin den ver-
schiedenen Hegionen uropas noch
viel zu entdecken und an dic Kunden
weiterzureichen, Wer sich il den re-
gionalen Hestellern austausche, er-
fahre sehr viel Gber die Herkunft und
die Geschichte zahlreicher hier noch
wenig bekannter Delikatessen. Aller-
dings sei es nicht nur wichtig die kaul-
mannischen Aspekle 7u bertcksichiti-
e, auch die Wilnsche der Kunden

nach Individualitil und Vielfalt gelte
es verstarkt wahrzunehimen.

Auch wenn das Schwergewicht radi-
tionell im gekihlten Prisentations-
raum aul der Bedienungsware liegt, so
spicll bei Rauch inzwischen das SB-
Segment eine wachsende Rolle, Figens
hierfiir wurde #in eigener Pavillon in
Form eines riesigen Kiithlschrankes ge-
baul. Tn dicsem Bertich prisentierte
das Unternchmen neben  irischem
Lammfleisch anch franzdsische; italie.
nische und belgische Sperialititen, da-
runter das breit gefacherte Aoste-5i-
Sortiment, EWWW.IS-2UrGRA.Com

R&S RAUCH IN ESSEN

m Geschaftsfilhrung: Inge Rauch

= Zahl der Mitarbeiter: 120

m Gruppenumsatz: 130 Mo, Furo

® Sortiment: circa 1000 Artikel aus al-
lert europaischen Landern

® Hausmessen: zweimal jdhilich in Ham-
burg, Essen, Stuttgart und Minchen




