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VORTEILE  
Tierwohl/Nachhaltigkeit/Waidgerechtigkeit  
•	 Kein Gatterwild 
•	 Garantie der Berücksichtigung der Jagdzeit  
•	 Ausschließlich freilebende, natürliche Populationsgrößen

VERFÜGBARKEIT  
•	 Ganzjährig verfügbar (außerhalb der Jagdzeit handelt  
	 es sich um getaute Ware) 
•	 Rotwild 

QUALITÄT  
•	 Premiumzuschnitte PAD  
•	 3fach Prüfung: vor Ort, Sammelstelle und  
	 Eingang Schlachtbetrieb   
•	 Keine Überjagung der Wildbestände durch staatlich  
	 geregelte Abschusspläne 
•	 Nur Wild aus freilebenden natürlichen Populationen,  
	 kein Gatterwild 
•	 Zentrale Struktur und Kontrolle: gesicherter Qualitäts- 
	 standards für eine große Verfügbarkeit   
•	 Rückverfolgbarkeit über registrierten Jagdschein,  
	 Wildursprungsschein, Sammelstellen und der IFS  
	 zertifizierten Zerlegung lückenlos nachweisbar  
•	 Detektion von Geschoss-Splittern mittels X-Ray 
•	 Regelmäßige mikrobiologische Analysen sowie fach- 
	 gerechter Aufbruch vor Ort garantiert beste Mikrobiologie  
•	 HACCP und IFS sind garantiert

WILDE ZEITEN  
Rotwild  

Frenchrack
ca. 700 g

WILDE ZEITEN  
Rotwild  

Braten aus der Keule
ca. 700  g

WILDE ZEITEN  
Rehwild  

Braten aus der Keule
ca. 700  g

WILDE ZEITEN  
Schwarzwild  

Braten aus der Keule
ca. 700  g

WILDE ZEITEN  
Rotwild  
Rücken

ca. 350 g

WILDE ZEITEN  
Rotwild  
Gulasch

ca. 350 g

WILDE ZEITEN  
Rehwild  
Gulasch

ca. 350 g

WILDE ZEITEN  
Schwarzwild  

Gulasch
ca. 350 g

WILDE ZEITEN  
Rotwild Steaks 
aus der Keule

ca. 350 g

WILDE ZEITEN  
Rehwild Steaks 
aus der Keule

ca. 350 g

WILDE ZEITEN  
Schwarzwild Steaks 

aus der Keule
ca. 350 g

VERPACKUNG 
•	 SB Skinverpackung für beste Optik  
	 und Haltbarkeit 
•	 Regalfähige Displaykartons für einfaches  
	 Handling im Markt

Art.-Nr. Art.-Bezeichnung Stück-Gewicht Karton-Inhalt

66205 Rotwild Braten ca. 700 g 3

66201 Rotwild French Rack ca. 700 g 3

66204 Rotwild Rücken ca. 350 g 3

66202 Rotwild Gulasch ca. 350 g 2

66203 Rotwild Steak ca. 350 g 3

66212 Rehwild Braten ca. 700 g 2

66213 Rehwild Gulasch ca. 350 g 3

66211 Rehwild Steak ca. 350 g 2

66222 Schwarzwild Braten ca. 700 g 3

66223 Schwarzwild Gulasch ca. 350 g 3

66221 Schwarzwild Steak ca. 350 g 2

SCHWARZWILD

66231	 Rotwild Keule 4‘er Schnitt,  
	 ohne Knochen 

66234	 Rotwild French Rack

66236	 Rotwild Keule mit Knochen  
	 (nur mir Röhre),  femur

66242	 Rehwild Keule mit Knochen  
	 (Röhre), femur

66252	 Schwarzwild Rücken  
	 ohne Knochen,  
	 mit Silberhaut 

66235 Rotwild Lachs PAD

66233	 Rotwild Gulasch  
	 aus der Schulter

66241	 Rehwild Rücken mit Knochen  
	 (Sattel mit Filet) 

66251	 Schwarzwild Keule  
	 4‘er Schnitt ohne  
	 Knochen,schier 

66237 Rotwild Filet

66243	 Rehwild Gulasch  
	 aus der Schulter 

66253	 Schwarzwild Gulasch  
	 aus der Schulter

4 Stücke einzeln vacuumiert  

3 Stücke einzeln vacuumiert

1 Stück 

2 stück einzeln vacuumiert 

6 Stück einzeln vacuumiert 

4 Halbe Stücke einzeln vacuumiert 

5x1 Kg vacuumiert  
(Kaliber 25x45mm) 

3 Stück einzeln vacuumiert  
(Kaliber 1,5 Kg plus)

2 Stück im Beutel,  
2 Beutel im Ktn

1-2 Stück im Beutel  
(Kaliber 300-700 g)

5x1 Kg vacuumiert 
(Kaliber 25x45mm)

5x1 Kg vacuumiert  
(Kaliber 25x45mm)

ca. 4-6 Kg 

ca. 4-5 Kg

ca. 5-7 kg

ca. 3- 
4,5 Kg

ca. 3,5- 
4,5 Kg

ca. 3-5 kg

ca. 5 kg

ca. 4,5- 
6,5 kg

ca.2-4 Kg 

ca. 2,5 kg

ca. 5 kg

ca. 5 kg
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ROTWILD

REHWILD

Die Verpackung 
mit Euroloch 

bietet Ihnen die 
Möglichkeit, die 
Ware attraktiv 

und platzsparend 
zu präsentieren!
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Artikelbezeichnung  
Bedienungsware

Einheit (ca. Gewicht KG/
Stückzahl Verpackung) VPE
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WOHER KOMMT UNSER ROTWILD?

„Wilde Zeiten“-Rotwild stammt aus dem Osten der EU: Polen, Slowakei, Ungarn,  
Kroatien, Tschechien und Slowenien. Diese Länder haben die Jagd nicht privat  
organisiert, sondern haben die Jagdrevierstrukturen des damaligen Ostblocks 
(„Kombinate“) übernommen. So können wir für große Vorkommen die Strukturen  
für weitgreifende Kontrollen und eine gleichbleibende Qualität sicherstellen.

SL

WAS IST ROTWILD? 
Rotwild, auch Edelhirsch genannt, ist neben dem Wiesent 
und dem Elch eine der größten bejagbaren Schalenwild-
arten in Europa. Das Rotwild zählt zu den am weitesten 
verbreiteten Hirscharten. Rotwildvorkommen in Neuseeland 
und Südamerika stammen im Ursprung vom europäischen  
Rotwild ab. Ein ausgewachsener männlicher Rothirsch  
erreicht bis zu 300 kg Lebendgewicht. Das rotbraune  
Wildbret der Rothirsche ist fettarm, reich an Omega 6 und  
3 Fettsäuren, Vitaminen und Mineralien. 

WAS IST REHWILD 
Rehwild ist unsere kleinste einheimische Schalenwildart und 
zählt zum Niederwild. Das Verbreitungsgebiet umfasst die 
iberische Halbinsel, die britischen Inseln,  den eurasischen 
Kontinent bis Sibirien (wobei es sich dort um das sibirische 
Rehwild handelt). Es ist die in Europa häufigste und kleinste 
Art der Hirsche. Als Trughirsch ist es näher mit dem Ren, 
dem Elch und dem amerikanischen Weißwedelhirsch ver-
wandt als mit dem in Mitteleuropa ebenfalls heimischen 
Rothirsch. 

WAS IST SCHWARZWILD 
Das Wildschwein, jägersprachlich 
Schwarzwild genannt, ist ein Paarhufer 
in der Familie der echten Schweine und 
die Stammform des vor etwa 10.000 
Jahren domestizierten Hausschweins. Das 
ursprüngliche Verbreitungsgebiet reicht von West-
europa bis Südostasien. In den letzten Jahren 
haben sich die Populationen des Schwarzwildes 
aufgrund seiner großen Anpassungsfähigkeit 
und hohen Vermehrungsraten deutlich verviel-
facht. Das liegt nicht zuletzt an der Zunahme 
des Maisanbaus. So ist das Schwarzwild zur 
echten Herausforderung für Landwirte und Jäger 
gleichermaßen geworden.

VOM SCHUSS BIS ZUM FERTIGEN PRODUKT 

Das Wild wird kurz nach dem tödlichem Schuss vom Jäger aufgebrochen und  
die erste Beschau von Herz, Nieren, Lunge und Leber wird vorgenommen um  
Krankheiten oder schädliche Umwelteinflüsse auszuschliessen. Anschließend wird 
die Wildkarkasse geborgen und in das Kühlhaus des Kombinats gebracht, wo die 
Karkasse auf unter +4°C gekühlt wird. Hier findet die 2. Beschau statt. Anschließend 
wird das Wild mit der Wildmarke verplombt und die Wildmarkennummer in den Wild-
ursprungsschein eingetragen. Dieser wird bei Eingang in der slowenischen,  
IFS-zertifizierten, Zerlegestätte registriert und mit der Lotnummer verknüpft.  
So kann die Rückverfolgbarkeit zu 100  % gewährleistet werden.

Albert Rauch GmbH
Im Teelbruch 87
45219 Essen
Fon (0 20 54) 9 21 - 0 
Fax (0 20 54) 9 21 - 140
info@rs-europa.com

Albert Rauch GmbH – Nord
An der Bahn 1
22844 Norderstedt
Fon ( 0 40) 52 68 57 - 0 
Fax (0 40) 52 68 57 - 30
info@rs-europa.com

Fleigro GmbH
Bosslerstraße 69
73240 Wendlingen
Fon (0 70 24) 94 00 - 0 
Fax (0 70 24) 5 48 79
     info@fleigro.com

Oberland GmbH
Rudolf-Diesel-Ring 9
83607 Holzkirchen
Fon ( 0 80 24) 30 03 - 0 
Fax (0 80 24) 30 03 - 15
info@oberland-gmbh.de

www.wildezeiten.de

WER JAGT UND WIE WIRD GEJAGT? 

Jagen darf nur, wer im Besitz eines gültigen Jagdscheins ist und damit als Fachmann 
in den Bereichen Umwelt- und Naturschutz, Tierschutz, Wildbiologie, Jagdwaffen-
kunde, Pflanzenkunde, Land- und Forstwirtschaft und Wildbrethygiene ausgebildet 
wurde. Durch die Größe des Einzugsbereiches über 7 europäische Nationen ist die 
Versorgung mit einwandfreiem Wildbret durch waidgerechte Jagd in gesunden 
Wildbeständen abgesichert. Staatliche Abschusspläne schützen vor Überjagung der 
natürlich vorkommenden Populationsgrößen.


